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Agronomo ed enologo formatosi tra le universita di Padova
e Montpellier, ha vent’anni di esperienza internazionale in
consulenza, formazione e crescita aziendale. E fondatore di
Cambium, un’azienda che si occupa di supporto professionale
alle aziende agricole e biodinamiche e biologiche. Esperto
di viticoltura e agricoltura biodinamica, ha maturato e
condiviso esperienze in pit di 150 aziende, molte delle
quali di iconica importanza sia come prestigio che come
grandezza. Ha formato centinaia di viticoltori attraverso
corsi, conferenze e corsi interaziendali e ha dato vita al primo
Master Internazionale di Biodinamica per il vino in Italia,
Francia e California. Originario del Veneto, si e trasferito da
molti anni in Toscana dove é titolare del Podere Mastrilli.

FILIPPO BARTOLOTTA

Toscano, ma sempre in viaggio per assaggiare e scrivere,
collabora con guide e testate di settore prestigiose, nazionali
e internazionali, fra cui Decanter UK. Oggi € uno dei piu
conosciuti e apprezzati ambasciatori del vino italiano nel
mondo. Wine educator e sommelier, organizza lezioni e corsi
in cui ama combinare divertimento e conoscenza del vino e
partecipa come relatore in eventi enologici in tutto il mondo.

MARTINA BROGGIO

Agronoma e consulente di viticoltura sostenibile. Diplomata
all’istituto Cerletti di Conegliano, vince i campionati europei
delle scuole enologiche d’Europa, successivamente diventa
Enologo con una laurea in Viticoltura ed Enologia a Udine e
intraprende la libera professione da Agronomo con focus sul
microbioma del suolo.

CECILIA CARBONE

Genovese, cresciuta a Hong Kong, € managing director di
Serra Ferdinandea. Dopo gli studi di violoncello e lingua
cinese, si € laureata in Economia e Finanza alla Bocconi
e ha lavorato a Londra e New York nello sviluppo di
brand del food italiano. Con un Master in Food Culture a
Pollenzo e una specializzazione in agricoltura biodinamica,
ha scelto di trasferirsi in Sicilia per ideare e far crescere
Serra Ferdinandea, azienda che incarna la sua visione di
un’agricoltura sostenibile e rigenerativa, capace di riportare
la campagna al centro del dibattito sociale.

FEDERICO CERETTO

Conduce insieme alla sorella Roberta e ai cugini Alessandro
e Lisa I'Azienda Vitivinicola Ceretto, storica realta del
panorama vinicolo piemontese e nazionale con sede ad
Alba, cura i rapporti commerciali Italia ed estero. Da anni
gira il mondo per far conoscere le etichette di Ceretto,
condividendo un'originale narrazione territoriale.

Master Internazionale “Biodinamica per il vino”

CHIARA DE IULIS PEPE

Chiara Pepe rappresenta la quinta generazione della famiglia
e dell’azienda vitivinicola Emidio Pepe, realta di riferimento
in Abruzzo. Limpresa, fondata negli anni Sessanta dal nonno
Emidio, & oggi guidata congiuntamente dalle figlie e dalle
nipoti. Dopo unalunga esperienzainternazionale come brand
ambassador, dedicata alla promozione dei vini di famiglia sui
principali mercati mondiali, Chiara si concentra attualmente
sulla gestione produttiva, seguendo direttamente le attivita
viticole e di cantina.

ELISABETTA FORADORI

Elisabetta Foradori si definisce una custode della terra e del
suo territorio, che si trova tra il Trentino e 'Alto Adige.
Enologa, si € presto trovata ad occupare una posizione
d’eccezione nel panorama vitivinicolo italiano, guidando
I'azienda di famiglia verso un nuovo modo di pensare e di
fare agricoltura e convertendola nel 2002 alle pratiche della
biodinamica. Oggi e fra le indiscusse protagoniste del vino
italiano.

STEFANO LORENZI

Istruttore di Tree climbing e abbattimento controllato presso
la Scuola Agraria del Parco di Monza, dal 1996 conduce lasua
attivita artigianadi arboricolturain tutta Italia, per interventi
che riguardano la cura dell’albero. Ha partecipato a corsi di
aggiornamento professionale in diversi Paesi d’Europa tra
cui Francia, Belgio, Spagna, Danimarca, Norvegia e Svezia.
Dal 2008 si occupa di agroforestazione in vigna e dal 2016
e Sommelier Ais.

GIACOMO MARRONE

Nato a Menfi nel 1988, ama dire di essere cresciuto “sotto la
vecchia vigna di Grillo del nonno”. Dopo gli studi all’Istituto
“Abele Damiani” di Marsala e alla Facolta di Viticoltura ed
Enologia di Palermo, durante la vendemmia 2007 entra
in Planeta come assistente enologo. Oggi € responsabile
della produzione di vigneti e uliveti, e collabora con Serra
Ferdinandea nella gestione complessiva dell'organismo
agricolo.

ENZO MESCALCHIN

Ricercatore del dipartimento Sperimentazione e Servizi
Tecnologici/Agricoltura  Biologica della  Fondazione
Edmund Mach, ente di eccellenza da 140 anni nella ricerca
e formazione in campo agroalimentare. Ha condotto studi
sulla biodiversita aziendale e sulla sua misurazione.



RUDY MARCHESI

Rudy Marchesi € la mente e il cuore di Montinore Estate,
storica tenuta biodinamica nella Willamette Valley (Oregon).
Figlio di immigrati italiani con radici agricole, approda a
Montinore nel 1998 come consulente e nel 2005 ne assume
la guida.

Convinto sostenitore della biodinamica, ottiene Ila
certificazione Demeter per vigneti e cantina, trasformando
Montinore in uno dei principali riferimenti americani per
I'agricolturarigenerativa.

Nel 2018 & stato nominato “Person of the Year” dall’Oregon
Wine Press per il contributo allo sviluppo sostenibile e alla
diffusione della viticoltura biodinamica.

DAVIDE PELLIZZARI

Produttore di nebbiolo e tecnico viticolo. Formazione
accademica in Scienze Viticole ed Enologiche presso
I'Universita di Torino, € cresciuto professionalmente tra
Piemonte, Borgogna, Toscana e Nuova Zelanda. Dal 2013
lavora presso I'azienda vitivinicola Ceretto, presso la quale
e attualmente responsabile della gestione biologica e
biodinamica.

PAOLO PISTIS

Paolo Pistis si occupa di agricoltura biodinamica da oltre 30
anni. E un facilitatore per I'apprendimento delle tecniche
di coltivazione e aiuta altre persone a comprendere
I'agricoltura biodinamica nella pratica e nelle conoscenze.
Insegna ad agricoltori, hobbisti, giardinieri, appassionati del
mondo agricolo.

ALESSIO PLANETA

Amministratore delegato di Planeta, azienda di famiglia
che ha contribuito a portare i vini siciliani sulla scena
internazionale. Dopo glistudiin Scienze agrarie, neglianni’90
ha guidato la svolta dell’azienda, firmando nel 1995 le prime
etichette come lo Chardonnay, divenuto simbolo della nuova
Sicilia enologica. Con una visione aperta alla sostenibilita e
alla biodiversita, ha promosso ospitalita e progetti culturali
legati all'enoturismo. Nel 2023 & stato nominato Winemaker
of the Year da Wine Enthusiast, e nel 2024 Planeta é stata
premiata come Famiglia del Vino dellAnno ai Meininger
Awards, confermandosi tra i marchi vinicoli pit ammirati al
mondo.

COSTANTE PLANETA

Classe 1998, rappresenta lanuova generazione della famiglia
Planeta. Dopoiil liceo classico a Palermo e studi universitariin
digital marketing, dal 2022 & Area Manager per il Sud ltalia.
Appassionato della propria terra, coniuga radici e visione
contemporanea, portando energie e idee innovative per la
promozione dei vini siciliani.

CALOGERO RIPORTELLA

Enologo di Planeta dal 2017, siciliano, proviene da una
famiglia di viticoltori: il nonno contadino, il padre agronomo.
Laureato in Scienze e Tecnologie Viticole ed Enologiche, ha
arricchito la propria formazione partecipando a vendemmie
in Sudafrica, California, Francia e Turchia, esperienze che ne
hanno affinato la sensibilita tecnica. Tornato nella sua terra,
lavora oggi per valorizzarne i vini, coniugando tradizione e
apertura internazionale.

NICOLETTA STELLINO

Coach ACC e assessor intelligenza emotiva, da quasi 20 anni
si occupa di marketing, sviluppo del business in PMI, start up
e grandi contesti multinazionali. Nel suo ruolo di manager
si € misurata con i temi della leadership e dello sviluppo
dei gruppi di lavoro. Coach con credenziale ACC ICF e
Assessor Intelligenza emotiva Six Seconds, oggi accompagna
middle-manager, responsabili e team nell’evoluzione verso
I'essere Leader, di sé e degli altri con programmi di coaching,
mentoring e formazione.



